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PROGRAMMA INCONTRI - MERCOLEDI 16 SETTEMBRE

10.00 — 12.30 AREA MASSERIE DIDATTICHE
Laboratori didattici a cura della rete delle Masserie Didattiche di Puglia
“Tradizione e ruralita” Masseria Didattica Madonna dell’Assunta

10.30 — 12.00 AREA ELAIOTECA/CASSA ARMONICA
“SensOLIO: laboratorio olfattivo sugli aromi degli oli evo con approccio alla degustazione” a cura
dellONAV

11.30 - 13.00 SALA CONFERENZE
Convegno “La Regione Puglia e I’agricoltura sociale”

Saluti:

Salvatore Negro, Assessore al Welfare della Regione Puglia
Interventi:

Antonio Carbone, portavoce Nazionale Forum Agricoltura Sociale
Carlo De Angelis, CNCA — Forum Agricoltura Sociale Lazio
Fabrizio Guglielmi, portavoce Forum Agricoltura Sociale Puglia
Conclusioni:

Donato Pentassuglia, Presidente della IV Commissione — Sviluppo Economico e Attivita produttive,
Consiglio Regionale

Modera:

Cecilia Posca, portavoce Forum Agricoltura Sociale Puglia

12.00 - 13.00 AREA ELAIOTECA/CASSA ARMONICA
ParOLlamo: parole in liberta e assaggi sui temi dell'olio evo di Puglia a cura del’ONAV
“Xylella: a che punto siamo ? (quello che sappiamo e quello che vorremmo sapere)”

13.00 AREA MASSERIE DIDATTICHE
“Ti racconto un piatto della tradizione contadina di Puglia”
“Piatto Terra Madre” Masseria Didattica Donna Clementina

13.00 — 17.00 AREA ELAIOTECA/CASSA ARMONICA
ABBINOLIO: I'esaltazione dell'olio evo & a tavola. Prove guidate di abbinamento con prodotti tipici di
Puglia a cura del’ONAV
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14.30 — 16.00 SALA CONFERENZE

Workshop “Dalla Legge Nazionale sull’Agricoltura Sociale verso la Legge Regionale”
Interventi:

Pina Cotroneo, Comitato Forum Agricoltura Sociale Puglia

Tommaso Simionato, portavoce Forum Agricoltura Sociale Veneto

Anna Ciaperoni, responsabile Agricoltura Sociale AIAB

Modera:

Renzo Paladini, Comitato Forum Agricoltura Sociale Puglia

segue dibattito

16.30 — 17.30 SALA CONFERENZE
Workshop “Rosati, gioielli di Puglia” a cura dell’AlS - Associazione Italiana Sommelier

17.00 — 19.00 AREA MASSERIE DIDATTICHE
Laboratori didattici a cura della rete delle Masserie Didattiche di Puglia
“Dalla molitura del grano alla pasta fresca” Masseria Didattica La Ferula

18.00 - 20.00 AREA ELAIOTECA/CASSA ARMONICA
“SensOLIO: laboratorio olfattivo sugli aromi degli oli evo con approccio alla degustazione” a cura
del’ONAV




