
 

                  F O R M A T O   E U R O P E O 

               C U R R I C U L U M      V I T A E 

 

           

                    INFORMAZIONI PERSONALI 

 

 

                                                                                                                                               

                                        Nome e Cognome CIRO CASELLA  

                   PEC c.casella@conafpec.it 

                              Nazionalità Italiana 

                                                   

                               

 

          PRINCIPALI ESPERIENZE LAVORATIVE 
                                          

                                          

                                               Periodo Dal 01 / 06 / 2006 al 30 / 10 / 2007   

                                           Azienda Cantina cooperativa C.RI.FO di Ruvo di Puglia 

                          Contratto e mansioni Collaborazione ad un progetto di ricerca per l’applicazione della Tracciabilità e 
Rintracciabilità applicata alla filiera vino, con impiego di Software dedicati 
per la Rintracciabilità, utilizzo di GIS e  strumenti palmari. Il tutto finalizzato 
alla implementazione della Qualità e rintracciabilità dei prodotti enologici. 

 

                                              Periodo Dal 15 aprile 2008 al 29 dicembre 2021. 

                                              Azienda        

 

                                              Mansioni  

 

 

 

                          

 

 

   

                                               Periodo 

                                               Ente 

 

                                               Mansioni 

                                               

Laboratorio Chimico GIEFFE di Bitonto, analisi chimiche, microbiologiche e 
consulenze nel settore agro-alimentare. Accreditato ACCREDIA n. 0989. 

Consulenza in materia di igiene ed autocontrollo con applicazione della 
metodica HACCP prevista da Codex Alimentarius,  rivolta a numerose  aziende 
del settore agroalimentare, ortofrutticolo, scolastico, della ristorazione 
collettiva, logistica, alberghiero, ospedaliero, ai sensi dei Reg. CE n.852/04, 
853/04, 854/04. Eseguite numerose formazioni del personale. 

Effettuate numerose attività di campionamento di alimenti, acque per verifica 
potabilità, tamponi di superficie, fonti idrauliche per la ricerca di Legionella e 
acque di pozzo. 

 
Dal 04/02/09  al 30/03/09 

“Fattoria didattica Terra & Sole”- Cooperativa Sociale a responsabilità limitata- 
Via Ugo Foscolo 3- Andria  (BA) 

Docente per un corso di formazione della durata di 15 lezioni rivolto a dei 
cuochi e suddiviso in due moduli: 

-Il sistema di autocontrollo HACCP (40 ore) 

-Legislazione HACCP  (35 ore) 

 
                                             Periodo 

                                  Ente 

                                               

Contratto e mansioni 

Dal 21 luglio 2008 al 10 luglio 2010 

Università degli studi di Bari, Dipartimento di Informatica-Ingegneria del 
Software. 
Vincitore di concorso con affidamento di attività di collaborazione nell’ambito 
di due progetti di ricerca finalizzati alla realizzazione di software per la 
RINTRACCIABILITA’ delle aziende del settore agro-alimentare.  
 

 

 

                                              

 

 

 

 

 



 

                                             Periodo  

                                             Ente 

                         Contratto e mansioni           

 

 

                                             Periodo 

                                             Azienda 

                       Contratto e mansioni           

 

 

           

 

                                             Periodo 

                                             Ente 

                         Contratto e mansioni           

 

 

 

 

                                             Periodo  

                                             Azienda 

                          Contratto e mansioni         

 

 

 

 

 

 

                                       

                                      Periodo 

                                           Struttura  

                                Tipologia di attività   

 

                                               

                                    Periodo 

                                           Struttura  

                                Tipologia di attività  

 

                                  

                                  

                                  Periodo 

                                           Struttura  

                                Tipologia di attività 

 

                             

                                         

                                             

                                  

                                  Periodo 

                                           Struttura  

                                Tipologia di attività 

Da luglio 2010 a novembre 2012   

APROLI Bari Società Cooperativa Agricola   

Collaborazione come Agronomo su numerose attività connesse alla filiera 
olivicola e  oleicola. 

 

Dal 1° dicembre 2012 al 6 maggio 2014. 

CONSULTEC srl – Consulenze Tecniche Speciali. 

Affidamento attività di consulenza connesse al settore FOOD e  HACCP. 
Stesura di Manuali Haccp, attività di campionamento, interfaccia con Autorità 
Sanitarie ASL, per conto di alberghi e per una catena di  supermercati (oltre 40 
PV) distribuiti  in tutta la  Puglia. 

 
Dal dicembre 2013 al febbraio 2014. 

Presso Istituto Tecnico Economico e Enogastronomico per la Ospitalità 
Alberghiera “ELSA MORANTE” di Crispiano (TA). 

Effettuate attività di Docenza su Haccp e sicurezza alimentare L.R. 22/2007 “Ex 
libretto sanitario” per  le classi dell’Istituto e per il corpo docente. 

 

 
Dal 6 maggio 2014 al 30 giugno 2015.   

Presso ALFRUS srl (Azienda di lavorazione frutta secca). 

Ricoperta mansione di  Responsabile QUALITA’. 

Implementazione e gestione Sistema Haccp, DIA sanitarie, Schede Tecniche, 
affiancamento Audit dei clienti, Audit di certificazione, campionamenti materie 
prime e prodotti finiti per analisi, controlli di processo, interfaccia con i 
numerosi  clienti nazionali ed esteri su tutte le tematiche connesse alla Sicurezza 
alimentare, etichettatura, normative del settore FOOD, packaging, 
rintracciabilità, Capitolati Tecnici con  clienti e Gestione NC/AC e Reclami. 

 

 

Febbraio 2017 

Ente accreditato dalla Regione Puglia: Age.For.M.  di Noicattaro (BA). 

Docente nel corso “Commercio e somministrazione bevande” con affidamento 
del modulo di 41 ore su “Igiene degli alimenti e sicurezza alimentare-Haccp”. 

 

Dal 19 settembre 2017 a tutt’oggi. 

Per conto di diversi Enti di formazione  accreditati dalla Regione Puglia. 

Docente in numerose sessioni  del “Corso di formazione finalizzato al primo 
rilascio e al rinnovo del certificato di abilitazione all’acquisto e utilizzo dei  
prodotti fitosanitari in agricoltura” 

 

Dal mese di febbraio 2017 a febbraio 2022. 

Azienda di logistica integrata, ROBERTO ROMANO srl di Modugno (BA). 

 

Responsabile Haccp, Resp. Qualità e consulente esterno sulla certificazione ISO 
9001:2015  e ISO 45001:2018, Sedex SMETA 4 pillar.  

Esecuzione di Audit interni di prima parte,  gestione Audit  di seconda parte  
con clienti e di parte terza  per le certificazioni. Responsabile attività di pest 
control e IPM. 

 
Dal mese di novembre 2017. 
Ente di certificazione BioAgriCert. 
Attività ispettive nel settore agroalimentare. 



 

 

 

 

                                 Struttura 

       

                                     

                                Tipologia di attività   

                           

                  Periodo e sede delle docenze      

         

 

                                      

                                            

 

 

                                 

 

      

                              Tipologia di attività   

                                              Periodo 

 

 

 

 

 

                                   

                                    Periodo 

                                           Struttura  

 

                                Tipologia di attività   

 

 

 

 

 

 
 
 
Fondazione ITS – Istituto Tecnico Superiore   Area “Nuove Tecnologie per il 
Made in Italy - Sistema Alimentare - Settore Produzioni Agroalimentari”     
Locorotondo (BA). Attività di docenza e componente di commissione esami.   
 
Docente  Unità Formativa - Sicurezza alimentare e Haccp:  “Le Normative e 
processi per l’analisi dei rischi e controllo dei punti critici” (25 ore).  

1) Nei giorni dal 18 al 22 febbraio 2019. Presso sede distaccata l’I.I.S.S. 
“Giuseppe Pavoncelli” in Corso Scuola Agraria n.2. a Cerignola (FG). 

2) Nei giorni dal 26 febbraio e 1-2-3-4-5  marzo 2021  per le sedi  di 
Palagiano e Andria. 

3) Nei giorni dal 17 al 21 gennaio 2022. Presso la Fondazione ITS 
Agroalimentare Puglia alla S.C. 138 C.da Marangi, n. 26, Locorotondo 
(BA). 

4)  Nei giorni dal 24 al 28 gennaio 2022. Presso la sede di  Via Paolo 
Cassano n.7, a Gioia del colle (BA).  

 
 
Componente di commissione di esami. 
 
1) 6 e 7 settembre 2021 per l'UF “Sviluppo di Area Normative” nell’ambito 

del Corso ITS X Ciclo “Tecnico Superiore nell’applicazione di tecnologie 
4.0 nelle filiere agroalimentari” (Acronimo “TECH.4.0AGRO”). 
  

2) 25-26 novembre 2021 per l'UF “Sviluppo di Area Normative” nell’ambito 
del Corso ITS X Ciclo “Tecnico Superiore Responsabile alle Vendite dei 
Prodotti Enogastronomici” (Acronimo “VENDOFOOD”). 
 

Nei giorni 17 e 22  febbraio  2021. 

Nell’ ambito del PSR Regione Puglia per conto di AGEFORM ente di 
formazione  di  Noicattaro (BA). 
Svolta  attività di Docente   per il corso “QUALITA', TIPICITA' 
E SICUREZZA DEI PRODOTTI AGRICOLI: MIGLIORAMENTO E 
SOSTENIBILITA' “ 
 Effettuate  numero due lezioni da 4 ore/cad. 
-Agricoltura Biologica, Integrata e/o conservativa; Il rispetto della biodiversità. 
-Concetto di qualità, tipicità e sicurezza agroalimentare. 
 
 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE  

                     Nome  istituto di formazione ITCS “Giulio Cesare” di Bari 

 Qualifica conseguita Diploma di Ragioniere e perito commerciale 

                                    

 Date Il  09 / 11 / 2001  

                     Nome  istituto di formazione Facoltà di Agraria di Bari 

                                 Qualifica conseguita Laurea in Scienze Agrarie (v.o.) indirizzo: Produzione Vegetale, 
orientamento: Orto-frutticolo 

                                  
Date 

 

Il 27/11/2001 Superamento Esame di Stato con Abilitazione all’esercizio della 
Libera Professione di Dottore Agronomo.  

Dal 2009 ad oggi, iscrizione all’Ordine dei Dottori Agronomi e Forestali della 
Provincia di Bari (n.1347). 

 

 



 

 

 

Date  Dal 10 / 01 / 2005 al 20 / 05 / 2006 

 Enti di formazione o Istituzioni 

Titolo Borsa di Studio 

Ministero dell’Istruzione e Comunità Europea 

AGROTRACE- Corso di 2000 ore su: “Tracciabilità e Rintracciabilità dei 
prodotti agroalimentari, ottenuta attraverso il controllo di Qualità dei cicli di 
produzione, trasformazione e distribuzione di tutte le filiere di prodotto 
agroalimentari”. 

Qualifica conseguita 
 

“Tecnico di filiera esperto in tecnologie e processi innovativi per la 
biosicurezza, la qualità e il controllo degli alimenti”. 

                                        

     Date 

 

12 - 13  luglio 2007 

               Nome ente di formazione CSQA Certificazioni srl sede di Bari 

                                                       Titolo del Corso 

 

Il nuovo Standard EUREPGAP per la certificazione dei prodotti 
ortofrutticoli freschi. La metodologia HACCP. 

 

                                             Date  4-5-6-7-8- febbraio 2008 

                         Nome ente di  formazione Gi Group S.p.a, agenzia per il lavoro, filiale di Torino  

                                                      Titolo del Corso 

 

          Qualifica professionale conseguita 

Forma.Temp: Corso di formazione professionale su HACCP e Legge 626 della 
Sicurezza sul lavoro.      

ADDETTO AL SISTEMA DI IGIENE E AUTOCONTROLLO HACCP. 

 

                 

                     Nome e tipo di istituto di 

                     istruzione o formazione 

 

                                        Date e Corso 

 

                                   

                                         Date e corso 

 

                                         Date e corso 

 

 

 

Date   

 Nome ente di formazione e sede 

       Titolo del corso 

 

                                                       Date    

 Sede e Istituzione 

                                     

                                        Titolo del corso 

 

                                                      Date    

 Nome ente di formazione e sede 

                                       Titolo del corso 

           

                                                      Date 

                      Nome ente di formazione e sede 

                                       Titolo del corso 

 

Centro Formazione  CSQA  Certificazioni in collaborazione con il Gruppo di 
Azione Locale  GAL “Terra dei Trulli di Barsento”. 

 

Presso la sede GAL (Alberobello)  frequentati tre corsi: 

-7- 8-17-31 maggio 2008 - Standard GLOBAL-GAP  per certificare le “buone 
pratiche agricole” nelle aziende agroalimentari. 

-10-21 giugno 2008 - Lo Standard volontario di prodotto ISO 22005:2007 
per la certificazione di sistemi di Rintracciabilità agroalimentari.  

-30 giugno-1-2-3-4 luglio 2008 - Corso 40 ore “Verificatore / Valutatore 
Sistemi Qualità ISO 9000 nel settore agroalimentare”.  

Superamento esame finale. 
 
 
15 / 10/ 2008   
CSQA Certificazioni Srl sede di Bari 
 “Gestione della Sicurezza nei Luoghi di Lavoro e D. L. n. 81 del 09 Aprile 
2008- Testo unico sulla  Salute e Sicurezza nei luoghi di lavoro” 
 
 24/10/2008   
Presso l’ordine dei Medici Veterinari di Avellino, nell’ambito del corso “40 ore 
per Valutatori SGQ”, organizzato da CSQA certificazioni ho partecipato alla 3’ 
giornata del Corso per valutatori di Sistemi di Qualità su: La norma di 
accreditamento per laboratori  ISO 17025:2005. 

11/03/2009 Presso la sede di Napoli dell’ Ente di Certificazione   Bureau 
Veritas.                                                                                                                
La nuova norma ISO 9001:08.  La  ISO  14000 per certificare il SGA. 

27 aprile e 4 maggio 2009   

CSQA Certificazioni Srl sede di Bari 

“Introduzione al Packaging per contatto alimentare: Materiali, Tecnologie, 
Processi.  Cenni di Legislazione nazionale e comunitaria”. 



 

 

 

                                             Date   

          Nome ente di formazione e sede  

                                   Titolo del corso 

                                                
                                                               

  

                                             Date   

          Nome ente di formazione e sede   

                                    Titolo del corso 

                         

                          

                                                        

                                              Date    

                   Nome ente di formazione e sede  

                                     Titolo del corso  

 

Date 

Luogo/Titolo del corso 

 

 

 

 

Date   

 Luogo/Titolo del corso 

 

                                                       Date    

Nome ente di formazione e sede 

 Titolo del corso 

 

                 
Luogo/ Date              

                                        Titolo del corso  

   

                                        

                                         Luogo/ Date         

                                       Titolo del corso  

 

 

                                             Luogo/ Date              
Titolo del corso 

 

 

Luogo/Date 

Titolo del corso 

 

Luogo/Date 

Titolo del corso 

 

                                             Luogo/ Date 

 

 

Dal giorno 11/05   al giorno 08/06/2009  

Presso la Società di Formazione SKEDEMPIO, via Amendola  Bari. 

Corso 100 ore con superamento esame finale per conseguire la qualifica di 
Auditor/Valutatori  “Sistemi di gestione Ambientale ISO 14000 per le PMI 
nel settore agro-alimentare”. 

 
Il giorno 12/06/09 

ICEA / Thiene. 

Corso 8 ore per Tecnici/Ispettori in Agricoltura Biologica: “Aggiornamento 
nuovo pacchetto normativo in materia di produzioni Biologiche- 
Regolamenti 834/07 e 889/08”. Test finale superato. 

 

04 /09/ 2009   

Presso la sede CSQA Certificazioni Srl di Bari.  

Aggiornamenti sulla norma ISO 9001:2008 e normative del settore “FOOD” 

 
21 /10/ 2009   

Presso la sede CSQA Certificazioni Srl di Bari. 

“Etichettatura alimentare:  Normativa, claim nutrizionali, allergeni. Dalla 
pratica al diritto.”  

 

 

Jesi/ 23-25 giugno 2010 

Corso UNAPROL  di alta formazione per Tecnici commerciali e di frantoio. 

 

Presso APROLI Bari/ 11-16 ottobre 2010 

Corso tecnico di 35 ore per ASPIRANTI  ASSAGGIATORI DI OLIO 
D’OLIVA.  Conseguita IDONEITA’ all’assaggio olio di oliva (panel test). 

 
03 /03/ 2011  

Presso la sede CSQA Certificazioni Srl di Bari. 

“GlobalGAP Versione 4: la nuova norma e le possibili interazioni con altri 
standard per il settore ortofrutticolo.”  
 
Roma/ 26-27 settembre e 18-20 ottobre 2011 
Corso UNAPROL di 30 ore : “Percorso di alta formazione manageriale per 
responsabili area vendita e mercato nel settore agro-alimentare” 

 
Presso APROLI Bari/ 18-19 settembre 2012 

Corso tecnico per ASSAGGIATORI DI OLIVE DA MENSA. 

 
Bari presso Studio MORESI,  il 15/04/2014 

Corso tecnico su: PEST CONTROL & PEST MANAGEMENT 
 
 
Bari, con BL GROUP  il 30/04/2015 
 Seminario tecnico-specialistico di Entomologia Urbana 

 

Dal 17/08/2015  all’11/02/2016, presso ARBEITERKAMMER (AK) di 



 

Titolo del corso 

 

 

Luogo/Date 

Attestazione ricevuta 

                                          

                                           Luogo/ Date 

Titolo del corso 

 

                                             Luogo/ Date 

Titolo del corso 

 

                                         

                                           Luogo/ Date 

 

                                      Titolo del corso 

 

                                            Luogo/ Date 

Titolo del corso 

 

 

 

                                           Luogo/ Date 

Titolo del corso 

 

                                            

                                          Luogo/ Date 

                                        Titolo del corso 

 

 

                                                        

 

Feldkirch (Austria)  

 CORSO DI TEDESCO, LIVELLO   A1-A2-B1. 

 
Sede BIOAGRICERT srl a Casalecchio di Reno (BO), 25-26 luglio 2016 

Corso Base in Agricoltura Biologica (16 ore). 

 

Sede BIOAGRICERT  di Rutigliano  (BA), 28 agosto 2017 

Corso di Aggiornamento per Ispettori in agricoltura biologica (9 ore). 

 

Sede BIOAGRICERT  di Rutigliano  (BA), nei giorni 3-4-5-6/07/2018 

Corso 10 ore- Il funzionamento dell’ OdC Bioagricert srl Unipersonale  

 

(ODAF Bari) Ordine dei Dottori Agronomi della Provincia di Bari 

26 luglio 2019 

Workshop: Global G.A.P. IFA Standard Versione 5.2 

 

Per conto di BioAgriCert presso lo Studio di via Mola- 84 in Rutigliano (BA) 

18 ottobre 2019 

Corso per ispettori in qualifica    

Workshop: Global G.A.P. IFA Standard Versione 5.2 

 

In data 09.04.2020 superamento sessione di esame on line :  

-GFSI Knowledge exam     Primary form- course version 1.0 

-Global G.A.P. IFA V 5.0 Fruit and vegetable 

 

In DAD nei giorni 20-21-22 dic. 2021  

Rinnovo del Certificato (PAN) di Abilitazione per la Consulenza 
all’impiego dei prodotti fitosanitari D.I. 22/01/2014. 

 

 

 

Ho svolto numerosissimi  altri corsi tra i quali: 

-GAS RADON: MISURA E BONIFICA. 

-AGGIORNAMENTO NORMA UNI EN ISO 9001:2015. 

-IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO DI PREVENZIONE E PROTEZIONE 
(RSPP) UNA OPPORTUNITA’ PER GLI AGRONOMI. 

-CONFUSIONE SESSUALE IN AGRICOLTURA. 

-CONVENTION BIOAGRICERT NEGLI ANNI 2017-2018-2019-2020-2021 
CON RELATIVI AGGIORNAMENTI SULLA TEMATICA DEL BIO E 
SVOLTO ESAME SULLO STANDARD DEMETER.  

-TECNICHE DI CONTROLLO E IPM (INTEGRATED PEST 
MANAGEMENT) SUGLI INSETTI PARASSITI DELLE DERRATE 
ALIMENTARI E DIFFUSI NEL SETTORE AGROINDUSTRIALE. Numero 
due corsi 2015 e 2020. 

 

                                                                     MADRELINGUA Lingua italiana 

ALTRE LINGUE Inglese      Tedesco 

• Capacità di lettura Ottima       Sufficiente 

• Capacità di scrittura Ottima       Sufficiente 

• Capacità di espressione orale Ottima       Sufficiente 



 

                           

 

 

 

 

 

                                            Bari   10/04/2022 

          

 

 

 

 

    

            F.to               Dott. Agr. CASELLA CIRO   

                     

 
Il sottoscritto, consapevole delle sanzioni penali richiamate dall'art. 76 del D.P.R 28/12/00 n° 445 in caso di dichiarazioni mendaci, di 
falsità negli atti e uso di atti falsi e della decadenza dei benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base di 
dichiarazioni non veritiere di cui all'art. 75 del D.P.R. del 28/12/00 n° 445, ai sensi e per gli effetti dell'art. 47 del citato D.P.R. 445/2000 
sotto la propria responsabilità dichiara che quanto riportato nel presente CV corrisponde al vero. Inoltre, avvalendosi dell'art. 46 del citato 
D.P.R. 445/2000, dichiara che quanto riportato nel curriculum è sostitutivo dei certificati relativi agli stati, qualità personali e fatti elencati. 
Infine, la sottoscritta autorizza al trattamento dei dati personali, secondo quanto previsto dal D.L. 30 Giugno 2003 n° 196 “Codice in 
materia di protezione dei dati personali” al solo scopo di trattare, inserire e conservare nella Vs. banca dati tutti i dati contenuti nel 
presente. 


