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Vinitaly.Padiglione Puglia. Questo il Programma

Il programma della Pugliaal Vinitaly 2008 da domani fino a domenica 6 presso il padiglione 10
dellaFieradi Verona:

VENERDI' 4 APRILE

Dalle 10.00 alle 18.00: Enotecadei vini di Pugliaacuradi AlS Puglia.

Ore 10.00, area“Vino e Laboratorio”: degustazione guidata sul tema“| rosati solari di Puglia’. A
curadi AISPuglia

Ore 12.00, ore 14.00, ore 16.00, Osteria Vino e Cibo: light lunch sul tema“Vini e cucina del
grande Salento”. A curadi Slow Food Puglia

Ore 14.30, area“Vino e Laboratorio”: laboratorio del gusto sul tema“Territori, Vitigni, Stili: la
Pugliadel vino, unae molteplice; i primi piatti dellatradizione italianaincontrano i vini pugliesi”.
A curadi Slow Food Puglia.

Ore 16.30, area“Vino e Laboratorio”: convegno “Distretti produttivi enologici ad elevata
innovazione tecnologicain Puglia’. Durante il convegno saranno presentati i risultati di una
ricercarealizzata dallarivista Messaggi in bottiglia dal titolo: “Marketing delle aziende
vitivinicole pugliesi”. A seguire: degustazione guidata sul tema“L’ Aleatico: storia dellatradizione
del vino del giorno di festa’. A curadi AIS Puglia

Dalle 11.00 alle 18.00, area“Vino e Territorio”: incontri e degustazioni di vini e prodotti tipici in
abbinamento riservate a giornalisti, buyers, opinion leaders. A curadi Movimento Turismo del
Vino Puglia.

SABATOS5APRILE

Dalle 10.00 alle 18.00: Enotecadei vini di Pugliaacuradi AlIS Puglia.

Dalle 10.00 alle 13.00 e dalle 14.30

ale 17.30, area“Vino e Territorio” e “Vino e Laboratorio”: work shop con i buyers internazionali
“Taste & Buy — Puglia’ organizzato in collaborazione con Veronafiere e con il coordinamento del
Movimento Turismo del Vino Puglia.

Ore 13.00, ore 15.30, Osteria Vino e Cibo: light lunch sul tema“Vini della Messapia e cucina
dellaValed'ltria’. A curadi Slow Food Puglia. Spazio Slow Food Italia (pad. Piemonte):
degustazione di prodotti enogastronomici puglies curata dagli chef di tre ristoranti pugliesi,
presenti nella“Guida alle Osterie di Italia 2008”, edita da Slow Food. Prenderanno parte
al’iniziativacirca 250 associati Slow Food. DOMENICA 6 APRILE

Dalle 10.00 alle 18.00: Enoteca del vini di Pugliaacuradi AlS Puglia

Ore 10.00, area“Vino e Laboratorio”: degustazione guidata sul tema“1 grandi vitigni per i grandi
rossi di Puglia’. A curadi AISPuglia
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Ore 11.30, area“Vino e Laboratorio”: proiezione del film-documentario “Focaccia blues’, lavera
storiadella “focaccia che mangio I'hamburger” narrata dal videomaker pugliese Nico Cirasola.
Ore 13.30, ore 14.30, area“Vino e Territorio”: LaPugliaincontrail Movinclub Lombardia (club
di turisti del vino del Movimento Turismo del Vino Lombardo), incontri riservati agruppi di
enoturisti che giungeranno appositamente a Verona per scoprire e degustare vini e prodotti tipici
pugliesi. A curadi Movimento Turismo del Vino Puglia.

Ore 11.00, ore 12.15, ore 15.45, ore 17.00, area“Vino e Territorio”: “Cacciaal sentore”, una
speciale "cacciaal tesoro” frai vini ei vitigni di Puglia per scoprire, divertendos, le note olfattive
dei piu noti vitigni autoctoni pugliesi: Negroamaro, Nero di Troia, Primitivo. A curadi
Movimento Turismo del Vino Pugliain collaborazione con AIS Puglia..

Ore 12.00, ore 14.00, ore 16.00, Osteria Vino e Cibo: light lunch sul tema“Vini e cucinadella
Murgia’. A curadi Slow Food Puglia.

Ore 14.30, area“Vino e Laboratorio”: laboratorio del gusto sul tema | grandi salumi pugliesi e
italiani da degustare con i vini rosati di Puglia’. A curadi Slow Food Puglia.

Ore 15.00, Palaexpo 11° piano (di fronte Sala Stampa): incontro-degustazione con una delegazione
di giornalisti della stampa internazionale organizzato dall'lstituto per il Commercio Estero dal
titolo “I tre vitigni autoctoni di Puglia’. A curadi Movimento Turismo del Vino Pugliain
collaborazione con AlS Puglia.

Ore 16.30, area“Vino e Laboratorio”: convegno “Le Strade del Vino: formaqualificatadi turismo
per lo sviluppo del territorio rurale”. Al termine degustazione guidatadi vini. A curadi AIS
Puglia.
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